[image: ]
[bookmark: _GoBack]
Antwerpen, 17 mei 2018

PERSBERICHT

Kom in juni, net als Tine Embrechts, bessen plukken bij de bioboer! 

Wie de smaak van vers geplukte, biologische bessen wil ontdekken, kan heel de maand juni terecht in verschillende biologische boomgaarden.
 Aardbeien, bessen of frambozen recht van bij de teler, dat garandeert je  supervers fruit, aan een scherpe prijs en met zeer weinig verpakking! 
Ontdek net als actrice Tine Embrechts hoe puur biologische bessen geteeld worden. En laat je net als Tine verleiden door lokaal geteeld biologisch fruit.

Tine Embrechts, verzot op biobessen
Tine Embrechts is verzot op bessen en frambozen, én fan van bio. Daarom zet ze met veel plezier haar schouders onder de biocampagne over bessen, want die focust op het lekkerste fruit dat ze kent.  
Biologisch fruitteler Wim Vandenberghe toonde Tine Embrechts hoe hij biologische frambozen, braambessen, rode en witte bessen, stekelbessen en cassis teelt zonder chemisch-synthetische pesticiden zoals dat wettelijk is vastgelegd. 
“Ik was werkelijk aangenaam verrast door alles wat daar groeide. Het was overweldigend. Al dat vers geplukte fruit smaakte zo intens: frambozen, witte en rode bessen, braambessen…  Bovendien vertelde bioboer Wim met zoveel passie over waarmee hij bezig is. Ik heb kunnen ervaren hoeveel tijd en zorg biobessen nodig hebben om te kunnen groeien,” aldus een enthousiaste Tine.

Campagnemaand 1 - 30 juni 2018

Beleef en win! 
Tijdens de campagnemaand worden er tientallen openvelddagen, plukactiviteiten, rondleidingen en promoacties georganiseerd. Op de website www.biomijnnatuur.be vind je de kalender met uitstapjes (filter op: activiteit biocampagne of promo-actie). 

Wie leest, die wint: begin juni kan je ook deelnemen aan onze pittige kennisquiz. Wie de juiste antwoorden kent, maakt kans op een bon die toelaat fruit te gaan plukken in een biologische boomgaard in jouw omgeving.


Van bes tot confituur
Hoe doet een biologische fruitteler zonder herbiciden aan onkruidbestrijding? Welke soorten biosap vind ik in de biowinkel? Bevatten biologische confituren dezelfde zoetstoffen als de gangbare versies? ... Tijdens de maand juni richten we onze aandacht zowel op de teelt van biologische bessen, frambozen en aardbeien, als op de verwerking van deze bessen tot biologisch sap, fruityoghurt, confituur… In onze gedetailleerde productfiches (op aanvraag te verkrijgen) bieden we het antwoord op al deze vragen! 


Waar naartoe voor vers fruit van biotelers? 
Een 50-tal telers verspreid over Vlaanderen, teelt biologische bessen én biedt deze aan op de boerderij zelf. Bij een groot deel van hen kan je bovendien zelf plukken. Je vindt een handig overzicht van de telers die rechtstreeks verkopen aan de consumen per provincie (bijlage). 

Bij een CSA-bedrijf ga je meestal een engagement aan voor een heel seizoen; soms kan je er ook zonder engagement terecht voor bessen en aardbeien. Soms pluk je zelf op een CSA-bedrijf, maar soms ook niet.

Je vindt alle adressen van biologische telers met fruit in onze databank (link http://biomijnnatuur.be/biopunten?lat=&lng=&loc=&cat=342&prod=fruit&q=). Stel de filter ‘alle biopunten’ in op ‘boer’ en de filter ‘alle producten’ op fruit.  Bij elke teler kan je lezen wat hij/zij zelf teelt en wat hij eventueel bij collega’s aankoopt.

Niet voor publicatie:

Downloads digitaal materiaal via www.biomijnnatuur.be/voor-de-pers
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Interview met Tine Embrechts, teler Wim Vandenberghe of andere interessante ondernemers? Op aanvraag via T+32 (0)3 286 92 70 sabrina.proserpio@bioforumvl.be  
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